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1ILLA FoksA

Restaurant & Catering

SPOTKANIA FIRMOWE

Zalezy Ci na wyjatkowym klimacie i dyskrecji, podczas
organizowanego spotkania?
Masz sprecyzowane oczekiwania co do organizacji takiego
wydarzenia?

Trudno o lepsza propozycje niz oferta Villi Foksal.
Smaczne jedzenie, dogodna lokalizacja, niezalezne saloniki
i cichy ogrod sprawdza sie podczas kazdego spotkania
na szczycie. W samym centrum Warszawy znajdziesz
miejsce,gdzie profesjonalnie zorganizujesz prestizowy
event branzowy.

*

Pracownicy Villi Foksal dbaja o swoich gosci, zapewniajac
pelna dyskrecje i serwis na najwyzszym poziomie.
Co wazne, kameralny event moze odbywac sie nie tylko
za zamknietymi drzwiami, ale takze w ogrodzie
lub przeszkolonej oranzerii.

*

Nie da sie rowniez przejsc obojetnie wobec autorskiego
podejscia do kuchni, ktore oferuje Villa Foksal. Indywidualnie
przygotowane menu bankietowe czy konferencyjne
7z pewnoscia zadowoli najbardziej wymagajacych gosci.




SPOSOB ORGANIZACII SPOTKANIA

- Wynajecie przestrzeni restauracji
(sale, salonik VIP, oranzeria i ogrod) na wylacznosc
- Jedzenie podane w formie bufetowej lub serwowanej
- Przerwa kawowa przez caly czas trwania spotkania
- Uczestnicy spotkania usadzeni wedlug wybranej
aranzacji przez klienta

PRZYKtADOWE MENU NA SPOTKANIA BIZNESOWE
LUNCH W FORMIE BUFETU

Zimne przekaski

- Tatar z grzybow lesnych z domowym majonezem
rozmarynowym, swiezym lubczykiem, carpaccio
7. pieczarek Portobello
- Riellet z pieczonego selera z oliwa truflowa
- Tatar z solonej troci, krem z awokado
kompresowany ogorek z estragonem i bergamotka
- Pasztet z cieleciny z pumperniklem, pistacjami
konfitura z czerwonej cebuli i porzeczek
marynowane grzyby
- Wolno pieczony schab z sosem kaparowo-tunczykowym
7 gruszkami marynowanymi w porto i chrzanowa pianka
- Pieczony baklazan z pomidorami i esencja cynamonowa
i orzechami Pecan
- Mix salat i cietych ziol z dresingiem Jerez, esencja
pomidorowa, szalotka, prazonym czarnym sezamem




Dania glowne

- Losos na parze, sos Veloule z musztarda Pommery

- Pave z indka, kremowy sos Tamarin z zielonym groszkiem
- Pieczona wieprzowina z sosem 7z marynowanego

zielonego pieprzu
- Garganelli z kremowym sosem z suszonych pomidorow

- ZiemniaKki francuskie z pieczonymi pomidorami, tymiankie,

- Kalafior z palonym maslem, parmezanem i panco
- Marchewka z esencja jabtkowo-waniliowa

Desery

- Musy, czekoladowy, waniliowy, owocowy
- Mini bezy z mascarpone i marakuja
- Sernik z biatej czekolady
- Brownie z musem malinowym
- Filety z owocow

PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH
PRZEZ CALY CZAS SPOTKANIA

Soki owocowe
Napoje gazowane
Lemoniada cytrynowa i owocowa
Herbata zimowa (sezonowo)
Woda mineralna
Kawa i herbata




DZIEKUJEMY

W przypadku pytan jestem non stop do dyspozycji
Potwierdzam otwartosc¢ na wszelkie sugestie.

Robert Gralinski
+48 502 042 588 / info@villafoksal.pl
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Malgorzata Oszop
+48 601 327 243/ gosia@villafoksal.pl

*Przedstawiona oferta podlega indywidualnej modyfikacji na zapytanie klientow
i wyceniana jest kazdorazowo (w zaleznosci od ilosci uczestnikow spotkania i wybranego menu).




