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ViLLA FoksAL

Restaurant & Catering

STUDNIOWKA

Propozycja menu w formie bufetu

SERWOWANE W GODZINACH 20.00 — 3.00
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SPOSOB ORGANIZACJI PRZYJECIA

& Wynajecie przestrzeni restauracji na wytacznos$é

& Jedzenie podane w formie bufetowej

& Parkiet taneczny w Sali glowne;

& Salonik VIP przeznaczony dla rodzicow 1 grona pedagogicznego

& Ogrzewana oranzeria stanowi przestrzen dla mtodziezy

ViLra FoksaL
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MENU PIERWSZE

& Cena: indywidualna wycena
& Cena zawiera serwis

& Dania podane w formie bufetu

& Ostatnie uzupetnienie o godzinie 1.00
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PRZYSTAWKI I SAELATKI

Tatar z grzybow leSnych z domowym majonezem rozmarynowym, Swiezym lubczykiem, carpaccio z pieczarek Portobello
Riellet z pieczonego selera z oliwg truflowa
Tatar z solonej troci, krem z awokado, kompresowany ogorek z estragonem 1 bergamotkg
Pasztet z cieleciny z pumperniklem, pistacjami, konfitura z czerwonej cebuli 1 porzeczek, marynowane grzyby
Wolno pieczony schab z sosem kaparowo-tunczykowym z gruszkami marynowanymi w porto 1 chrzanowa piankg
Pieczony baktazan z pomidorami 1 esencja cynamonowag 1 orzechami Pecan
Domowe kiszonki w stylu Kimchi
Mix safat 1 cigtych ziot z dresingiem Jerez, esencjg pomidorowa, szalotkg, prazonym czarnym sezamem
Satata Cezar z kruszonym bekonem, parmezanem 1 grillowanym kurczakiem

Pieczywo, pikle 1 marynaty
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DANIA GLOWNE

Okon morski, sos Veloute z musztardg Pommery

Pave z kurczaka, kremowy sos Tamarin z zielonym groszkiem
Pieczona wieprzowina z sosem z marynowanego zielonego pieprzu
Garganelli z kremowym sosem z suszonych pomidorow

Ziemniaki francuskie z pieczonymi pomidorami, tymiankiem

Kalafior z palonym mastem, parmezanem 1 panco

Marchewka z esencjq jabtkowo-waniliowg
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DESERY

Tiramisu z kawatkami karmelu 1 liofilizowang maling
Musy; czekoladowy, waniliowy, owocowy

Mini bezy z mascarpone 1 marakujg

Sernik z biatej czekolady

Brownie z musem malinowym

Filety z owocow
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MENU DRUGIE

& Cena: indywidualna wycena
& Cena zawiera serwis
& Dania podane w formie bufetu

& Ostatnie uzupetnienie o godzinie 1.00
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PRZYSTAWKI I SAEATKI

Tatar z grzybow leSnych z domowym majonezem rozmarynowym, Swiezym lubczykiem, carpaccio z pieczarek Portobello

Pasztet z pieczonego selera z oliwg truflowg

t.0s0$§ marynowany, ogdrki marynowane octem ryzowym, koperkiem 1 glonami Wakame
Rielette z wedzonego halibuta , kruszonka z pumpernikla 1 z16t

Vitello Tonato -pieczona cielgcina z sosem z tuficzyka 1 kaparow

58°C Rostbef z olejem z grillowanych jatowcow 1 pasta z czarnych oliwek

Oberzyna z pieczonymi pomidorami, limonkg, kolendrg 1 mi¢ta

Satatka z czarnej soczewicy z zielonymi stragczkami, kolendrg, trybulg 1 szczypiorkiem
Satata Cezar z krewetkami 1 kurczakiem

Warzywa Escalivada ( 8 warzyw, 8 710t )

Mix satat 1 cietych zi6t z dresingiem Jerez

Pieczywo, pikle 1 marynaty
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DANIA GELOWNE

Pieczony 10s0S§, salsa z zielonych pomidorow, jalapeno, kolendry 1 pomelo

Konfitowane udo z kaczki, sos Demi glace z czerwonym pieprzem 1 wanilig

Wotowina po Burgundzku

Garganelli z pieczong szynkg parmenskg, Peccorino Romano, bazylig 1 czarnymi oliwkami

Pieczone warzywa z kuskusem, sosem pomidorowym, cynamonem, zestami z cytrusow 1 Swiezymi ziotami

Ziemniaki francuskie, oliwa z wedzona solg, pudrem z kminku 1 ziarnistej kolendry

Warzywa w emulsji maSlane;
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W godzinach 21.00 — 22.30

& Plonacy krag parmezanu z linguine i koniakiem

W godzinach 22.30 — 24.00

& Tacos z wolowing, guacamole, salsa pomidorowa

@ Tacos z pasta z czerwonej fasoli i kminu rzymskiego, salsa jalapeno, mango
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DESERY

Tiramisu z kawatkami karmelu 1 liofilizowanymi owocami leSnymi

Wybor pralin (z gorzkiej czekolady, z biatej czekolady, z pudrem
malinowym)

Wybor tart owocowych

Brownie z czekoladg aromatyzowang rozmarynem
Mini bezy z kremem mascarpone 1 marakujg
Sernik z bialg czekoladg

Kawowy torcik Opera

Filety z owocow
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INDYWIDUALNA WYCENA OBEJMUJE:

Wynajecie ogrzewanej oranzeril

Wynajecie Sali w CPF na ceremoni¢ rozpoczecia przyjecia, toast 1 taniec Poloneza
Organizacja parkietu tanecznego DJ, oSwietlenie 1 nagtoSnienie

OSwietlenie efektowe oranzerii

OCHRONA 2 osoby OPCJONALNIE

Wynajecie catej restauracji 1 oranzerii na wytgcznoSc
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W PRZYPADKU PYTAN ZAPRASZAMY DO KONTAKTU!

Kontakt telefoniczny do Roberta: 502 042 588
Kontakt telefoniczny do Gosi: 601 327 243

Kontakt mailowy: event@villatoksal.pl
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