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Dyskretny urok elegancji

Wesele
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|| ViLLaFoksaL
- Rotaurant & Catefing

O nas

Villa Foksal to synonim luksusu i elegancji, doskonale
wpisujacy sie w wymagania Waszego wymarzonego
wesela.
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Przestronne, stylowe, ponadczasowo zaaranzowane
wnetrza i urzekajgcy ogrod stanowig idealng scene
dla ceremonii slubnej na tonie natury™.

. .

Elegancja i magia tego miejsca sprawiajg, ze wybierajg
nas Pary Mtode, ktore szukajg niedoscignione]
ekskluzywnosci i klasy.
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*Nasza oranzeria, jest rekomendowanym miejscem ceremonii Slubnej
przez Urzqgd Stanu Cywilnego w Warszawie.
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Oranzeria

W sercu miasta, w jednym z najmodniejszych
Warszawskich adresow, marzenia o Slubie
plenerowym stajg sie rzeczywistoscia.

Wesele w otoczeniu natury to unikatowy potencjat naszej
Oranzerii. Ta elegancka przestrzen oczarowuje widokiem
na przestronny, magicznie rozswietlony ogrod.

Oranzeria oferuje nieograniczone mozliwosci stylizacyjne.
Jej architektura daje petng swobode kreowania nie tylko
wyglagdu, ale i atmosfery Waszego wyjgtkowego dnia.




Wnetrza

Whnetrza Villi Foksal sg doskonatym miejscem
na organizacje przyjecia weselnego, bedgc
alternatywg lub uzupetnieniem naszej Oranzerii.

/dobione w bezach, brgzach z nutg granatu oraz ztota,
zachwycajg, dajgc swobode w aranzacji oraz adaptadji,
by Goscie weselni mieli wiecej przestrzeni do zabawy.
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Ceremonia

zaSlubin

Jesli marzysz o ceremonii zaslubin

w magicznym ogrodzie, Villa Foksal to doskonate
miejsce. JestesSmy jednym z niewielu miejsc

w Warszawie posiadajgcym rekomendacje

: Urzedu Stanu Cywilnego na organizacje

i ceremonii zaslubin.
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Menu Chef’a

Marcina Wojtczaka

Menu przygotowane przez Szefa Kuchni, Marcina
Wojtczaka, to prawdziwa uczta dla podniebienia.
Indywidualne podejscie do potrzeb naszych Gosci
Sprawia, ze kazda kreacja kulinarna stanowi sztuke,
| zachwyca swoim kunsztem oraz kompozydja.




I. Koktajl

Przed pojawieniem si¢ Mlodej Pary w Oranzerii / ogrodzie,

Scenariusz

kelnerzy podaja przekaski, w stylu finger food oraz koktajle.

uroczystosci

II. Uroczysty obiad
Podczas ktorego serwujemy GoSciom trzy daniowd

uczte kulinarng.

ITI. Bankiet
Goscie bedg mieli dostep do bufetéw pelnych

wykwintnych zimnych i gorgcych dan oraz deserow.

IV. Stacja live cooking
Umozliwia GoSciom obserwowanie pracy kucharzy

oraz skladanie indywidualnych zaméwien.

Nasz plan uroczystosci jest zawsze indywidualnie

dostosowany do potrzeb i oczekiwan Mtodej Pary
oraz ich Gosci. Jednoczesnie przedstawiamy naszg
Sprawdzong propozycje, ktora moze stuzyc jako . o
iInspiracja w organizacji Waszego wyjgtkowego dnia. wyrafinowane pragnienia.

V. Tort

Nasi cukiernicy sg gotowi spelni¢ nawet najbardziej
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. Zimne przekaski — serwowane:
I(O 1§t aJ l *= Lardo, rozmaryn, esencja truflowa
= Wafle, krab, grejpfrut, awokado
* Koz ser, migdaly, pieprz, biala czekolada, chabry

* Tatar, bresaola, dymka, creme fraiche

Gorgce przekaski —stacja kucharska:
Kaczka po pekinsku
Koktajle — serwowane:

Koktajle alkoholowe (selekcja do ustalenia)
Napoje bezalkoholowe:

* Soki owocowe

* Woda mineralna

= Sody - produkty Pepsico

» Kawa Mauro z ekspresu cisnieniowego

Wybor herbat firmy Althaus
= Cuksuer, stodzik, mleko, cytryna

Powitanie Mtodej Pary

chlebem i solg (na zZyczenie)
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Uroczysty Zimny bufet —serwowany: Goracy bufet —serwowany | 3h:
Obiad * Bryndza, kminek, cytryna, liofilizowany burak = Dorsz, sos Veloute z zielonych oliwek, trybula,
= Wedzona ryba (halibut, pstrqg, trewal, seriola), koper wtoskst,
ziemniak, kremowy chrzan, kawior = Kaczka, pteczone udo, burak,
= Witlinek, ocet, tymianek cytrynowy, pomarancza, demu glace,
ptkantny ogorek, migta = Policzek lberico, sos z czerwonego wina,
= (Carpaccio, poledwica wolowa, cytrynowa ziemniak, palone masto, mieta, koperek,
oliwa z oliwek, ser Manchego = Gnocchi, masto, parmezan,
= Terrina, gesia wgtrobka, marakuja, endywia, » Marchewka, miod, ziola,
dressing orzechowy *= Satatka Waldorf

* Konfitowany boczek, tymianek, anyz,
marynowana, stodka sliwka
* Pieczony boczniak, rukola, tajska bazylia, Bufet z deserami:

kolendra, dressing sezamowy

* Salata Caesar, szynka parmenska, parmezan = Wybor mini bez

* Pieczony pomidor, gruszka, burrata, bazylia, = Cannoli, krem cytrynowy
dressing z fermentowanej truskawki, pachnotka *= Brownie

= Selekcja pieczywa = Torcik jogurtowy

= Selekcja Pikli 1 marynat * Praliny czekoladowe

= Ziolowa oliwa z oliwek = Sezonowe, tropikalne owoce
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l.Live

Cooking

Tort

Bufet

Kucharze na zZywo—serwowany | 2h:

*= Plongcy krgg parmezanu, linguine, koniak

* Pieczona szynka w calosct, sos z czerwonego wina

Propozycje smakow:

= Mus czekoladowy, wisnita " Tiramisu

* Biata czekolada, malina = (Cappuccino
. Smietanowy, owoce = Orzechowy
Grill w ogrodzie, serwowany | 3h:

* Bioderka, kurczak, marynata tervyaku

= Schab karkowy, ziota

s Kuietbaskt, boczek, kaszanka

= Pstrqg, masto, koperek

= Warzywa, ziola

» Zurek, wedzone zZeberka, grzyby, jajko, biata kietbasa, ziemniakt
* Satatka, ziemniak, kruchy boczek

*= Pieczywo

= Chrzan, musztarda, sos BBQ, ketchup

= (Ogorku, oliwkt, suszone pomidory
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Koktajl

Powitanie Mtodej Pary

chlebem 1 solg (na zyczenie)

Zimne przekagski serwowane:

Tapenada, anchovies, przepiorcze jajko, truflowa oliwa
z oliwek

Kozt ser, migdatl, pieprz, biata czekolada, chaber
Carpaccro, kaczka, kompresowany melon,

anyz, martint

Pikantny tunczyk, kompresowany arbuz, nort

Goragce przekaski —stacja kucharska:

Kaczka po pekinsku

Koktajle serwowane:

Koktajle alkoholowe (selekcja do ustalenia)

Napoje bezalkoholowe:

Soki owocowe

Woda mineralna

Sody - produkty Pepsico

Kawa Mauro z ekspresu cisnieniowego

Wybor herbat firmy Althaus
Cukier, stodzik, mleko, cytryna
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Przystawka: Danie Gtéowne: e
Uroczyst -

DeLysty o

Obl a d * Troc, puree z wedzonej pietruszki, * Udo z kaczki, konfitowany czerwony ziemniak, burak: —
piklowane jabtka z anyzem, sos majerankowy :_

*  Pieczony rostbef, krem wasabi, grzyby o

= Kompresowana mloda kapusta, Alternatywa (do wyboru):
olej z pora, pistacje. * Poledwiczka wieprzowa ,,sous vide” ziemniak
»confit”, karmelizowana sliwka, pesto, sos z cydru

*  Policzek wotowy, chrzan, puree z pasternaku, sos
Zup a: Bordelaise
= Filet, kurczak kukurydziany, szpinak, masto, gatka

*= Krem z pieczonej marchewki, cointreau, . .
muszkatolowa, marynowane cebulki perliste, puree,

salsa z orzechw stodkt zitemniak, sos Soubise

*=  Pieczony pstrqg fiordowy, karmelizowana cykoria,
Alternatywa(dowyboru): jablko, puree, ziemniak, cieply dressing, czerwone
wino

* Krem, por, banan, puder, chorizo * Dorsz Atlantycki, pieczony pomidor Kumato,

* Krem z zielonego groszku z mietq L : .
szparag, esencja pietruszkowa, ziemniak, masto.

* Bulion, cielecina, warzywa

* Krem, grzyby lesne

Alternatywa wege:

» Sezonowe risotto (szparagi, kurkt, borowikt)




= Wybor mini bez

B u f € t = Brownte, liofilizowana malina

» Tiramisu

D e S e T O W y = Sernik, birala czekolada

= Torcik jogurtowy
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* Praliny

*= Filety owocowe: sezonowe, tropikalne

Propozycje smakow:

Tort

= Mus czekoladowy, wisnia = Tiramisu

* Biala czekolada, malina = Cappuccino

* Tradycyjny = Smietanowy, owoce * Orzechowy




L i VvV e Kucharze na zZzywo — serwowany | 2h

C OO 1{ 11 g nasza rekomendacja: alternatywa 2:
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= Wolno pieczona szynka w catosci, sosy Grill:
pteczeniowy i chrzanowy * [uzowane bioderka, kurczak,

marynata tervyakt

alternatywa I: * Poledwiczka wieprzowa, jabtko
s Kietbaski, boczek, kaszanka
= Pasty przygotowywane = Pstrqgg, skorka limonkt, trawa cytrynowa
na Zyczente Goscia: » Warzywa, ziota

= Zupa - Flaczkt wolowe, grzyby, podwojny
Penne, Linguine, Garganelli wywar woltowy

= QOgorkt, oliwkt, suszone pomidory

SOSY: = Ziemniaki w foli
- aglio oglio, * Salatka, ziemniak, kruchy boczek
- pomidorowy z kaparami 1 anchotes, = (ztery rodzaje pieczywa

- kremowy z parmezanem 1 truflami. = Chrzan, musztarda, sos BB(Q, ketchup




Bufet

Menu:
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= Dorsz, sos vierge, koper wloski

* Kaczka, preczone udo, burak, pomarancza,
demi glace

= Policzek lberico, kapusta pak chot,
sos tymiankowy

* Mlody ziemniak, palone masto,
muieta, koperek

= Gnocchi, masto, parmezan

= Marchewka, miod, ziola

* Salatka Waldorf




I(Ol(tajl Zimne przekaski serwowane:

*= Lardo, rozmaryn, esencja truflowa

= Wafle, krab, grejpfrut, awokado
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* Koz ser, migdaty, pieprz, biala czekolada, kwiat chabru
* Pikantny tunczyk, kompresowany arbuz, nort

= Tatar, bresaola, dymka, creme fraiche
Gorgce przekgagski —stacja kucharska:
Podwedzany tatar wotowy, marynaty, pieczywo rustykalne

Koktajle serwowane:

Koktajle alkoholowe (selekcja do ustalenia)
Napoje bezalkoholowe:

= Soki owocowe

* Woda mineralna

= Sody - produkty Pepsico

» Kawa Mauro z ekspresu cisnieniowego

Powitanie Mtodej Pary Wybor herbat firmy Althaus

chlebem 1 solg (na zyczenie)

= Cukiuer, stodzik, mleko, cytryna




Przystawka: Danie Gtowne C
Uroczysty 3
Obiad »= Troc, puree z wedzonej pietruszki, » f.0s0S, esencja pomaranczowa, pieczona kalarepa, — -
piklowane jabtka veloute z zielonych oliwek, ziemniaczany ptys, 2
*  Pieczony rostbef, krem wasabi, grzyby » Poledwica wolowa, ziola, szalotka, e
* Kompresowana mloda kapusta, olej z pora, kapusta pak-choti, sos Porto
pistacje

Alternatywa (do wyboru):

Z u p a (do wyboru GoSci):

* Okon morski sous vide, kapusta, majonez szafranowy,

* Bulion, warzywa, omlet ziotowy wedzony ziemniak, emulsja z selera
» Krem, pieczona pietruszka, esencja * Magret z kaczki, puree z marchewkti, bryndza,
grzybowa czerwomny pieprz, gruszka, sos demi glace z foie gras

= Anitrykot wolowy, ziemniaczane puree, szpinak z

Alternatywa (do wyboru): gatkq muszkatolowq, sos demi glace

* Gicz jagnieca, gratin ziemniaczane, rozmaryn,
* Krem, warzywa sezonowe, oliwa baklazan, pieczony pomidor, sos toffi

truflowa

* Krem, dynia, migdaly ( sezonowa ) Alternatywa wege:

* (Consomme, grzyby, ravioli, ricotta
= Sezonowe risotto (szparagi, kurki, borowikt,

rydze)




= Wybor mini bez
B u f € t * Brownie

* Tiramisu

D eser ow y = Cannoli, krem cytrynowy

= Sernik z bialg czekoladg
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= Torcik Opera
* Praliny
= Makaroniki

*= Quwoce sezonowe, tropikalne

Propozycje smakow:
Tort
* Mus czekoladowy, wisnia = Tiramisu
* Biata czekolada, malina = Cappuccino

* Tradycyjny - Smietanowy, owoce = Orzechowy




L . Kucharze na zywo | 2h: alternatywa 2: =
1V e -
. nasza rekomendacja: Grill: — o
C O O l( 1 ﬂ g » Piers kurczaka marynowana, 2
= Okon morskt, ciasto francuskzue, musztarda, ziola O

sos muslinowy, estragon. * Luzowane broderka, kurczak,

marynata tervyaki

»= Poledwiczka wieprzowa, jabtko

alternatywa I: = Zeberka, coca-cola
= Kietbaski, boczek, kaszanka
= Wolno pieczony Rostbef, marynowany, pieprz, = tosos, skorka limonkz, trawa cytrynowa
s0s z czerwonego wina, szalotka * Warzywa, ziola

* Flaczki wolowe, grzyby, podwaojny
wywar wolowy

= Ogorkt, oliwkt, suszone pomidory

= Satatka, ziemniak, kruchy boczek

= (ztery rodzaje pieczywa

= Chrzan, musztarda, sos BB(), ketchup




Bufet

Menu:

Bryndza, kminek, cytryna, liofilizowany burak
Wedzona ryba (halibut, pstrqg, trewal, seriola),
ziemniak, kremowy chrzan, kawior

Tatar, sandacz, ogorek, koperek, sok 1 skorka
bergamotka

Carpaccio, poledwica wotowa, oliwa cytrynowa,
ser Manchego

Pieczony rostbef, sos tatarski z oliwkami

Vitello tonnato

Konfitowany boczek, tymianek, anyz,
marynowana stodka sluwka

Szparagi, majonez, awokado, orzechy, pieczone
boczniaki, rukola, tajska bazylia, kolendra,
dressing sezamowy (danie sezonowe)

Caesar, krewetki, parmezan

Pieczony pomidor, gruszka, burrata, bazylia,

dressing, fermentowana truskawka
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ZAPROJEKTUJMY WSPOLNIE
WYJATKOWE WYDARZENIE.

ZAPRASZAM DO KONTAKTU
Robert Gralinski | CEO
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https://www.facebook.com/VillaFoksal
https://www.instagram.com/villafoksal/
http://linkedin.com/in/robert-grali%C5%84ski-43b7851b3
mailto:info@villafoksal.pl
https://maps.app.goo.gl/k4VWgnLqp4gtvDbP7
https://villafoksal.pl

